
PETIT
KOGI

L'heure du café,
à tout moment.

CAFÉ DE SPECIALITÉ DE COLOMBIE
ÉQUITABLE & GOURMAND



Origine pure, engagement authentique.

Un café issu de producteurs passionnés et de terres
préservées. Chez Petit Kogi, nous entretenons un l ien direct
avec les plantations de la Sierra Nevada de Colombie,
garantissant un café éthique, traçable et d’une qualité
incomparable.

CHERUA
1800

ALTITUDE
1800 m

PRODUCTEUR
Antonio Nolavita

ORIGINE
Cherua, territoire
indigène Kogi

DÉPARTEMENT
Magdalena, Colombie

VARIÉTÉ
Colombia, Caturra

SÉCHAGE:
Solaire

STYLE:
Traditionnel - Lavé

NOTES:
Fragrance/Arôme: Floral,
boisé, fruité mûr, chocolat

Saveur/Arrière-goût: Douce et
acidulée, finale chaleureuse
aux notes boisées et sucrées

La tasse révèle des arômes floraux et boisés, complétés par
des notes de fruits mûrs, de chocolat et de sucre brun. En
bouche, le café est onctueux et enveloppant, avec une
acidité juteuse qui apporte fraîcheur et équil ibre à une
douceur persistante.
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