CAFE DU MOMENT

CAFE DE SPECIALITE DE COLOMBIE
EQUITABLE & GOURMAND

PETIT
KOGI

Mundo Alto
1400




MUND@ ALT®

1400

Origine pure, engagement authentique.

Un café issu de producteurs passionnés et de terres
préservées. Chez Petit Kogi, nous entretenons un lien direct
avec les plantations de la Sierra Nevada de Colombie,
garantissant un café éthique, tracable et d'une qualité
incomparable.

Ce café cultivé en pleine nature, par une francaise au sein du
projet ECOTOPIA développe un profil gourmand et
chaleureux. Le nez dévoile un parfum intense de chocolat et
de noix. En bouche, on retrouve ce c6té chocolaté associé a
la douceur du sucre brun.

La texture est riche et onctueuse, offrant une tasse
généreuse qui reste longtemps en bouche. Idéal pour ceux
qui aiment les cafés ronds et chocolatés, avec juste ce qu’il
faut de vivacité. Une belle acidité en début de bouche laisse
sa place a la rondeur et une légere amertume du chocolat.

VARIETE
STYLE: Colombia, Caturra
Traditionnel - Lavé

SECHAGE:
NOTES: Solaire
Fragrance/Aréme:
Chocolat, noix ALTITUDE

1400 m

Saveur/Arriére-golt:
Chocolat, sucre brun, noix PRODUCTEUR
Lauréne Paris

ACIDITE :
Douce ORIGINE
Mundo Alto, Sierra
CORPS : Nevada
Onctueux et enveloppant,
légére amertume DEPARTEMENT

Magdalena, Colombie
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